


CITY OF PORTLAND, MAINE 

Agenda 

Healthy Sustainable Food Systems 

DATE: 7/11/2013 

TIME: 10:0 AM 

LOCATION: Room 209, City Hall 

AGENDA 

1. Welcome Introductions of meeting attendees 

2. Continued Discussion of Industries and Enterprises Subcommittee 

Recommendations 

3. Increasing Local Food in Schools Recommendation 

4. Community Gardening Policy 

5. Power Vending Policy Detail 

6. Public Outreach and Public Forum 

7. New business 

8. Confirm date for next meeting: The next meeting is scheduled for August 9, 2013 

at 10:00 AM. 

9. Adjourn. 

 



Agenda 
Mayor’s Initiative for Healthy and Sustainable Food Systems 

July 12, 2013 
10:00 – 11:30, City Hall, Room 209 

 
 

1. Welcome Introductions of meeting attendees 

2. Continued Discussion of Industries and Enterprises Subcommittee Recommendations 
 
3. Increasing Local Food in Schools Recommendation 
 
4. Community Gardening Policy 

 
5. Power Vending Policy Detail 

 
6. Public Outreach and Public Forum 

 
7. New business 

 
8. Confirm date for next meeting: The next meeting is scheduled for August 9, 2013 at 10:00 

AM. 

 
9. Adjourn. 



Minutes 
Mayor’s Initiative for Healthy and Sustainable Food Systems 

June 21, 2013 
10:00 – 11:30, City Hall, Room 209 

 
 

1. Welcome Introductions of meeting attendees. 

 

Everyone was welcomed to the meeting and introduced themselves. In attendance: Mayor 

Michael Brennan, Jeremy Bloom (Internet Farmer), Jim Hanna (United Way), Tim Fuller (Healthy 

Portland), Craig Lapine (Cultivating Community), John Naylor (Rosemont), Troy Moon (City of 

Portland), Daniel Wallace (Coastal Enterprises, Inc.), Ralph Carmona (Munjoy Hill Neighborhood 

Association), Caitlin Cameron (City of Portland). 

 

2. Healthy Vending. 

 
Fuller presented information on the Healthy vending program.  He asked about a process for 
adopting a policy.  There was need to complete a full inventory including contacting 
organizations receiving revenue from the machines. 
 
3. Public Outreach and Public Forum. 
 
The group discussed the need for public outreach.  The group discussed the possibility of a “food 
day.”  The group stated that the first public forum was targeted to professionals because it was 
scheduled during the day.  There is a need for greater citizen involvement.  The group discussed 
having both citizens and professionals involved in the next forum.  Fall was a good time.  There 
was interested in having a group begin to plan an event or events. 
 
4. Local Food in Schools Subcommittee Recommendations. 
 
Lapine presented a goal of having 50% local food by 2016.  In the City fifty percent of students 
qualify for free and reduced lunch.  To meet the goal, the participation rate (i.e. students buying 
lunch) should increase by 10%.  There is a need to develop a marketing plan for increasing 
students buying lunch and a need for money to meet the goal.  
 
5. Industries and Enterprises Subcommittee Recommendations 
 
A draft list of recommendations was presented to the group.    More discussion would occur at 
the next meeting. 
 
6. New business. 
7. Confirm date for next meeting: The next meeting is scheduled for July 12, 2013 at 10:00 

AM. 

8. Adjourn. 



 

 

DRAFT 
Industries and Enterprises Subcommittee Recommendations to Mayor's Initiative  

in priority order. 
 
The City of Portland should: 
 
1) Hire one person, preferably to work within the Mayor's office, to be an advocate and ombudsman for 
food related businesses. 
 
2) Convene a working group comprised of 8‐12 diverse food business owners to work with relevant City 
employees on an iterative process to discuss business needs, plans to expand, and ways the City can be 
more consistent and helpful. The working group should meet no more than quarterly over the course of 
2‐3 years to provide input and feedback to City employees.  
 
     Specific recommended tasks: 

 Create a resource list with contact information, organized by topic, of all available relevant 
Technical Assistance providers that serve Greater Portland. 

 Create a decision tree‐style road map to guide food businesses through the various permitting 
and approval processes at both City and State levels. 

 Review and incorporate ‘business‐friendly processes’ recommendations as summarized on 
page 23 of the MIT report. 

 
3) Through a public event, start the conversation about how to provide a livable wage and economic 
security in Portland's food service jobs. 
 
4) Focus renewed economic development efforts on Portland's waterfront and ocean resources to grow 
the capacity to harvest and process native seafood and aquaculture. 
 
5)  Convene a seminar to focus on the real estate needs of the food production sector in Portland and on 
the inventory of available real estate in the Portland market that might accommodate food‐related 
business.  Food production companies, farms, food retailers and wholesalers all require highly particular 
types of physical facilities to function successfully. This seminar could be planned with the Maine Real 
Estate Developer’s Association and the Maine Food Producer’s Alliance, two state‐wide trade groups 
who represent the real estate and specialty food industries, respectively.   
 
6) Build out the City's mapping capacity to inform planning and provide data, ie to measure new job 
creation.  One goal of this project would be to maintain current and potential food manufacturing and 
processing sites, incubator space, and project development facilities.  To this end, members of this 
subcommittee will share the content of its current mapping project. 
 
7) Pilot a food business visitation program per the business retention recommendations in the MIT 
report. 
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